
MARGARITA 

• 3,5 CL DI TEQUILA
• 2 CL DI TRIPLE SEC
• 1,5 CL DI SUCCO FRESCO DI LIME O LIMONE
• GHIACCIO

METTI IL GHIACCIO NELLA COPPA DA MARGARITA E LASCIA RAFFREDDARE PER DUE MINUTI. 
TOGLI IL GHIACCIO E BAGNA LEGGERMENTE METÀ DEL BORDO DEL BICCHIERE CON UNA FETTA 
DI LIME. INSERISCI POI IL BORDO DELLA COPPA NEL SALE E GIRA VELOCEMENTE, SCUOTENDO
IN SEGUITO PER TOGLIERE L’ECCESSO DI SALE. SPREMI UN LIME OPPURE UN LIMONE 
E FILTRANE IL SUCCO. METTI INSIEME TUTTI GLI INGREDIENTI, COMPRESO IL GHIACCIO, 
IN UNO SHAKER E AGITA PER 12 SECONDI. VERSA INFINE IL DRINK FILTRANDOLO DENTRO 
IL BICCHIERE PREPARATO ALL’INIZIO.  

IL COLPO DI GENIO? PREPARALO ANCHE AGGIUNGENDO SUCCO DI FRAGOLA O PESCA, 
PER SODDISFARE TUTTI I GUSTI.
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